
Table d’hôte 28

Salade verte 
Green salad

ou / or

Soupe du jour 
Daily soup

ou / or

Soupe à l’oignon 
Onion soup

ou / or

Poireau vinaigrette, crème fraîche, amandes, verdure 
Leek vinaigrette, crème fraîche, almonds, greens

ou / or

Crème brûlée aux petits pois 
Green peas crème brûlée

ou / or

Flétan fumé, agrumes, jalapeno, coriandre, menthe 
Smoked halibut, citrus fruit, jalapeno, coriander, mint

 

 

+ 3 

+ 3 

+ 5 

+ 10

Choix d’un plat principal 
Main course choice

ou / or

Loup de mer 
Mediterranean sea bass

 

+ 3

Dessert par Birgit Devroye 
Dessert by Birgit Devroye

+ 8

Huîtres 
Oysters

(6) 18 
(12) 36

Assiette de charcuteries 
Charcuteries Board

Fromage (par choix servi avec pain, confiture, noix et fruits) 
Cheeses (per choice, served with bread, jam, nuts and fruit)

7

Entrées 
Starters

Salade verte, légumes racines, pois chiches, graines de citrouille, vinaigrette à l’avocat   
Green salad, root vegetables, chickpeas, pumpkin seeds, avocado vinaigrette

12

Soupe du jour 
Daily soup

12

Poireau vinaigrette, crème fraîche, amandes, verdure   
Leek vinaigrette, crème fraîche, almonds, greens

15

Flétan fumé, agrumes, jalapeno, coriandre, menthe 
Smoked halibut, citrus fruit, jalapeno, coriander, mint

22

Crème brulée aux pois verts, boudin noir, fenouil mariné, radis 
Green peas crème brulée, black pudding, marinated fennel, radish

17

Soupe à l’oignon 
Onion soup

15

Plats 
Main courses

Tartare de boeuf ou de saumon, servi avec frites ou salade 
Beef or salmon tartare, served with fries or salad

25

Panisse, ratatouille épicée, pois chiches, cresson, caramel de tomates, purée de courge   
Panisse, spicy ratatouille, chickpeas, watercress, tomatoes caramel, squash purée

22

Bavette de bœuf, beurre maître d’hôtel, échalotes caramélisées, frites 
Flank steak, maître d’hôtel butter, caramelized shallots, fries

27

Burger de bœuf, laitue, tomates confites, guanciale, oignon, gruyère, cornichons, 
servi avec frites ou salade* (burger végétarien disponible) 
Beef burger, lettuce, tomatoes confit, guanciale, onion, gruyère, pickles,  served with fries or salad* 
(vegetarian burger available)

23

Sandwich au flanc de porc, servi avec frites ou salade* 
Pork belly sandwich, served with fries or salad*

25

Tagliatelle, menthe, agneau braisé, noix de Grenoble, Fleur des Monts 
Tagliatelle, mint, braised lamb, walnuts, Fleur des Monts

26

Loup de mer, choux de Bruxelles, rattes, crème fraîche, caviar de hareng, sauce aux huîtres 
Mediterranean sea bass, brussels sprouts, fingerling potatoes, crème fraîche, herring caviar, oyster sauce

30

Gnocchi à l’aneth, champignons, épinards, ricotta 
Gnocchi with dill, mushrooms, spinach, ricotta

24

Tataki de thon en niçoise 
Tataki tuna Nicoise style

26

Petite /Small - 30 
Grande /Large - 52

*	� (Pain sans gluten disponible) 
(Gluten free bread available)




