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MIKAL OTTEN
EXQUISITE KITCHEN DESIGN

CONCOURS DE CONCEPTION DE CUISINES



Le concours de conception de cuisines est un concours impartial, signifiant que ni le nom du participant, ni le nom de l’entreprise ou de l’école 

ne sera dévoilé durant le processus de sélection. Cela permet de s’assurer que les meilleurs des meilleurs soient reconnus en toute objectivité.

Le jury est composé de sept professionnels reconnus à travers le monde dans les domaines de l’architecture, du design d’intérieur et de la 

conception de cuisines. Toutes les décisions des juges sont finales.

Le concours est ouvert uniquement aux concepteurs de cuisine professionnels, aux architectes, aux designers d’intérieur, ainsi qu’aux 

professionnels de la construction et de la rénovation. Les candidats peuvent soumettre plus d’une cuisine répondant aux critères d’admissibilité. 

La conception et la construction du projet soumis doivent être entièrement terminées durant la période du concours, soit entre le 1er janvier 

2015 et le 31 décembre 2016.

Visitez subzero-wolf.com/contest pour voir tous les règlements du concours. (en anglais seulement)

C R I T È R E S  D ’ A D M I S S I B I L I T É  A U  C O N C O U R S  E T  D A T E S  L I M I T E S

3 1  J A N V I E R  2 0 1 7 P R I N T E M P S  2 0 1 7 É T É / A U T O M N E  2 0 1 7

Date limite pour les inscriptions Dévoilement des 25 finalistes 
Dévoilement des lauréats 

internationaux lors de la remise de prix

COURTNEY LAWRENCE ZIETHING
C.C. AND COMPANY



R I VA L I S E Z  AV E C  L E S  M E I L L E U R S  D A N S  L E  C A D R E  D U  C O N C O U R S  D E  
C O N C E P T I O N  D E  C U I S I N E S  2 0 1 5 - 2 0 1 6  D E  S U B - Z E R O  E T  W O L F !

Depuis plus de 20 ans et 11 concours excitants, les meilleurs architectes et concepteurs de cuisines au monde 

participent au concours de conception de cuisines de Sub-Zero et Wolf, en créant des cuisines spectaculaires 

absolument incomparables. Maintenant, c'est à votre tour de nous montrer, ainsi qu'à vos pairs, votre talent 

et d'obtenir la reconnaissance que vous méritez. L'inscription est GRATUITE et FACILE!

I N S C R I V E Z - V O U S  E N  L I G N E  À  S U B Z E R O - W O L F. C O M /C O N T E S T  ( E N  A N G L A I S  S E U L E M E N T ) 

P O U R  AV O I R  L A  C H A N C E  D E  G AG N E R  D E S  P R I X  E N  A R G E N T ,  E T  P L U S  E N C O R E ,  DA N S  L ' U N E 

O U  P L U S I E U R S  D E S  C AT É G O R I E S  S U I VA N T E S   :

P R I X  C U I S I N E 
E X T É R I E U R E

8 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux 
personnes pour assister 

à la remise de prix

P R I X 
É T U D I A N T

5 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux 
personnes pour assister 

à la remise de prix

P R I X  P O U R  U N E  
P R E M I È R E  PA R T I C I PAT I O N

8 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux personnes 
pour assister à la remise de prix

P R I X  C U I S I N E  P O U R 
P E T I T  E S PA C E

Taille totale de la cuisine :  
moins de 13,8 m² 

8 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux personnes 
pour assister à la remise de prix

T R O I S  1 E R P R I X 
I N T E R N AT I O N A U X

Un (1) lauréat par style de conception : 
contemporain, transitionnel, traditionnel

20 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux personnes 
pour assister à la remise de prix

T R O I S  2 E P R I X 
I N T E R N AT I O N A U X

Un (1) lauréat par style de conception : 
contemporain, transitionnel, traditionnel

8 000 $ US en argent

Visibilité dans les médias 
numériques et imprimés

Voyage pour deux personnes 
pour assister à la remise de prix 

VISIBILITÉ DANS LES MÉDIAS NUMÉRIQUES | VOYAGE POUR DEUX PERSONNES À LA REMISE DE PRIX

V I N G T - C I N Q  F I N A L I S T E S



1.	 Cuisine conçue avec au moins : 

	 une unité de réfrigération intégrée ou encastrée pleine 
grandeur de Sub-Zero®.

	 un appareil de cuisson Wolf® comme principal 
équipement de préparation des aliments. Les cuisinières, 
les dessus de cuisinière, les fours, les surfaces de 
cuisson et deux modules ou plus répondent aux critères 
d’admissibilité. La ventilation, les fours à micro-ondes 
et les tiroirs réchauds ne répondent pas aux critères.

2.	 Plan de sol et élévation, ou des dessins en perspective.

3.	 Un minimum de trois photographies en couleur du projet 
terminé. Veuillez tenter de cadrer la plus grande partie de 
la cuisine que vous pouvez. Au moins une photographie 
doit être prise lorsque la porte du produit de réfrigération 
(répondant aux critères) est ouverte. Au moins une 
photographie doit mettre suffisamment en vedette 
le principal produit Wolf.

4.	 Des photographies supplémentaires sont bienvenues, 
particulièrement les photographies « avant ».

1.	 Cuisine conçue avec au moins : 

	 une unité de réfrigération Sub-Zero®.

	 un gril Wolf®. Les brûleurs latéraux ne répondent pas aux 
critères d’admissibilité.

2.	 Plan de sol et élévation, ou dessins en perspective.

3.	 Un minimum de trois photographies en couleur du projet 
terminé. Veuillez tenter de cadrer la plus grande partie de 
la cuisine que vous pouvez. Au moins une photographie 
doit être prise lorsque la porte du produit de réfrigération 
(répondant aux critères) est ouverte. Au moins une 
photographie doit mettre suffisamment en vedette 
le principal produit Wolf.

4.	 Des photographies supplémentaires sont bienvenues, 
particulièrement les photographies « avant ».

C R I T È R E S  P O U R  
C U I S I N E  E X T É R I E U R E

C R I T È R E S  D ’ A D M I S S I B I L I T É 
P O U R  C U I S I N E  I N T É R I E U R E

CAROLINE TYLER DECESARE
DECESARE DESIGN GROUP

CYNTHIA PEDROSA
PEDROSA AND PEDROSA ARQUITETOS ASSOCIADOS



C R I T È R E S  D ’ A D M I S S I B I L I T É  P O U R  L E S  C A N D I D A T S  É T U D I A N T S

1.	 Le concept de la cuisine fictive doit comprendre au moins : :

	 une unité de réfrigération intégrée ou encastrée pleine grandeur de Sub-Zero®.

	 un appareil de cuisson Wolf® comme principal équipement de préparation des 

aliments. Les cuisinières, les dessus de cuisinière, les fours, les surfaces de 

cuisson et deux modules ou plus répondent aux exigences. La ventilation,  

les fours à micro-ondes et les tiroirs réchauds ne répondent pas aux exigences.

2.	 Plan de sol respectant les normes de présentation graphique, à l’échelle ½’’ = 1’-0’’.

3.	 Élévations frontale des murs montrant les produits Sub-Zero® et Wolf® respectant les 

normes de présentation graphique, à l’échelle ½’’ = 1’-0’’.

4.	 Vues en perspective de la cuisine mettant en vedette les produits Sub-Zero® et Wolf® 

(peuvent être en couleur).

5.	 Rendus en couleur incluant des descriptions des matériaux utilisés dans le projet. 

Les dessins doivent être clairs, faciles à comprendre et présentés de façon 

professionnelle.

C R I T È R E S  D ’ A D M I S S I B I L I T É  P O U R 
L E S  C A N D I D A T S  É T U D I A N T S

JACKIE VARGAS
THE ART INSTITUTE OF HOUSTON  

Le concours est ouvert aux étudiants qui sont actuellement inscrits au collège ou à l’université, ou qui sont des membres-étudiants de 

la NKBA (Association Nationale des cuisines et salles de bains). Les inscriptions des étudiants graduant avant la date limite du concours 

du 31 janvier 2017 seront acceptées si le projet est terminé et évalué par leur professeur avant la graduation. Les projets doivent être 

complétés par un seul étudiant, pas par plusieurs étudiants en équipe - aucun co-concepteur ne sera admis.

Défi de conception pour les étudiants : Démontrez votre imagination et votre expertise en créant une magnifique cuisine fonctionnelle 

pour un client fictif. Les candidats sont limités à un espace de 36,8 mètres carrés et un budget de 200 000$ US, incluant le coût des 

appareils électroménagers et les coûts de construction. Veuillez fournir des détails intéressants au sujet du client, de toute situation 

unique et des problématiques que vous avez rencontrés durant le processus de conception.



1.	 Reconnaissance internationale pour les 

projets les plus novateurs

2.	 Visibilité dans les médias numériques  

et imprimés 

3.	 Plus de 110 000 $ US de prix en argent

4.	 Voyage pour deux personnes toutes dépenses 

payées à la remise de prix

4  B O N N E S  R A I S O N S 
D E  P A R T I C I P E R

STEVEN COMISSO + MARY ELLEN LYNCH
LYNCH + COMISSO : ARCHITECTURE + LIGHT

M O N T R E Z  À  V O S  PA I R S  Q U E  V O U S  Ê T E S  L ’ U N  D E S  M E I L L E U R S ! 
I N S C R I V E Z - V O U S  A U  C O N C O U R S  D E  C O N C E P T I O N  D E  C U I S I N E S  2 0 1 5 - 2 0 1 6  D E  S U B - Z E R O  E T  W O L F.

I N S C R I V E Z - V O U S  E N  L I G N E  À  S U B Z E R O - W O L F. C O M / C O N T E S T  ( E N  A N G L A I S  S E U L E M E N T )
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SALLE D’EXPOSITION

1011, rue Wellington  

Montréal, Qc H3C 1V3

Tel: 514-343-0448

Tel: 1-800-463-2566

Contact : Sylvie Valade

sylvie.valade@maroline.com


